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・市場の動向に応じまして食材が変更となる場合がございます。 
・アレルギーをお持ちのお客様は予めお知らせくださいますようお願いいたします。 
・ご精算時にサービス料を加算させていただきます。 
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・市場の動向に応じまして食材が変更となる場合がございます。 
・アレルギーをお持ちのお客様は予めお知らせくださいますようお願いいたします。 
・ご精算時にサービス料を加算させていただきます。 
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・市場の動向に応じまして食材が変更となる場合がございます。 
・アレルギーをお持ちのお客様は予めお知らせくださいますようお願いいたします。 
・ご精算時にサービス料を加算させていただきます。 


